
水路や池などの、 そこ

そこ水の深さがある場

所に生えるよ。 観察は

大人といっしょにね。

イネ  マコモ
か

科
ぞく

属

７月～１０月

花の咲く時期
はな さ じ き

がつ がつ

花の色

おばなは紫色、

めばなは緑色

はな いろ

むらさきいろ

みどりいろ

得意技
とく い わざ

泥の中に

地下茎を

はりめぐらせ、

どんどん

増えていく。

どろ なか

きほん
　　データ

すい ろ いけ

しょ

おと な

は

マコモ

見られる場所

中華料理のマコモタケ。 その正体

は、 マコモに黒穂菌という微生物

がついて、 新芽がふくらんだもの。

黒穂菌のつきやすいヒロハマコモ

という品種が育てられているよ。

千葉県野田市の植物を動画で紹介！わぴちゃんねる
https://www.youtube.com/channel/UCJvrXBJegnWATWd-UZsNzCA

水路 ・ 湿地

池の周り など

すい　ろ しっ　ち

こんな場所に

生えるよ！

しょば

は

に ほん ざいらい

日本在来原 産
げん さん

ば  しょ

ふ

くろ ぼ きん

野田市で見つけるには…
の だ し み

いけ まわ

ちゅうかりょうり

びせいぶつくろ ぼ きん

しょうたい

ひんしゅ そだ

しん め

かんさつ

ばふかみず

やく た

水辺でくらす

生きものたちの

すみかや、

かくれ場所として

役に立っている。

みず べ

いち  か  けい

ヒロハマコモ園芸
品種

穂は出ない

ことが多い

マコモタケが採れる栽培種
水辺でよくしげって、

生きものたちのすみかになる

下のほうにおばなの穂。

おばなは紫色で

おしべが風でゆれる

おばな

上のほうで

しゅっと

のびて

いるのが

めばなの穂

めばな

黒穂菌がつくと、

新芽が大きく

ふくらんで、

マコモタケになる

と さいばいしゅ

ほ で

おお

くろ ぼきん

しん め おおした

かぜ

むらさきいろ

ほ

うえ

ほ

みず べ

い


