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大分県
おおいたけん

は、九 州
きゅうしゅう

の北東部
ほくとうぶ

に位置
い ち

していて、山地
さんち

が多
おお

いと

ころです。大分県
おおいたけん

には、とり天屋
てんや

が県内
けんない

各地
かくち

にあるほどで

有名
ゆうめい

で、家庭
かてい

でもよく食
た

べられています。

かぼすはミカンのなかまで、大分県
おおいたけん

の特産物
とくさんぶつ

で全国
ぜんこく

生産量
せいさんりょう

の９８％を占
し

めています。酸味
さんみ

やさわやかな香り
かおり

が

野菜
やさい

になじんで料理
りょうり

の味
あじ

を引き立
ひ た

ててくれます。

だんご汁
じる

は、鶏肉
とりにく

と具
ぐ

だくさんの野菜
やさい

、そして小麦粉
こ む ぎ こ

を水
みず

で練って
ね っ て

丸めて
ま る

つくっただんごを入れて
い

作る
つく

、みそ仕立て
じ た

の

汁
しる

ものです。大分
おおいた

県民
けんみん

に
みん

はもちろん、観光客
かんこうきゃく

の人
ひと

たちにも

とても人気
にんき

のある郷土
きょうど

料理
りょうり

です。
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