
㈱東洋食品 野田業務サービス㈱ 日本給食㈱

受託実績 受託実績 10 10.0 6.0 4.0

①安全安心な学校給食を提供す
るための理念や方針等

②学校給食調理業務を受託する
上での受託事業者としての運営
方針や調理ノウハウ等

①食中毒や異物混入等の事故防
止対策について

②自然災害発生時又は緊急時の
対応策及び本市への人的協力体
制

① 安全衛生管理に対する考え
方

② 安全衛生管理体制を構築す
るための仕組み、マニュアル、
チェック方法等

③熱中症や労働災害への対応と
防止対策

①配置人数・組織体制

②業務責任者・副責任者等の配
置、指揮命令系統

③調理従業者の代替員確保、欠
員補充対策

食物アレルギー対応
食物アレルギー対応食への体制
について

10 7.8 7.2 7.6

①調理業務の安全衛生や調理技
術向上に対する教育・研修体制

②受託決定から業務開始までの
準備及び研修計画

①地元雇用促進に関する取組

②従事者が働きやすい労働環境
の整備

その他市にアピール
できる提案

その他、食育や学校給食の提供
における提案者から市へのア
ピール

10 8.0 6.8 6.8

価格に関する事項 10 9.3 10.0 9.4

110 90.45 77.40 74.23

評価調書（公募型プロポーザル方式）

7.0

大項目 　評価項目 評価の観点 配点
評価点

9.0

12.0 9.6 10.0

8.2 6.8 7.6

【評価方法について】
・各選定委員の絶対評価による。
・各評価項目の点数は評価した選定委員の平均点。

食中毒や異物混入等の事故防止対策、且つ自然
災害発生時又は緊急時の対応策・本市への人的
協力体制が具体的に提案されている場合は６点
とする。

価格評価点＝10×最低見積額÷見積額（小数点第３位以下切り捨て）

6.4 6.47.4

7.6 7.4

12.0 10.0

合計

令和７年11月26日時点における学校給食セン
ター調理業務の受託実績
受託している施設の中で、最も多い１日当たり
の平均提供食数が、1,000食～1,999食は２点、
2,000食～2,999食は４点、3,000食～3,999食は
６点、4,000食～4,999食は８点、5,000食以上
10点とする。（実績なし失格）

安全安心な学校給食を提供するための理念が提
示され、且つ、運営方針や調理ノウハウが具体
的に提案されている場合は６点とする。

10
安全安心な学校給食
の提供に関する対す
る考え方等

8.2 7.2

10
危機管理・非常時に
対する考え方

15

安全衛生管理に対する考え方が提示され、且
つ、体制を構築する仕組みや、チェック方法、
熱中症防止対策等が具体的に提案されている場
合は９点とする。

安全衛生管理に対す
る取組等

15

調理従事者の体制整備について、業務の執行に
当たり妥当と考えられ、且つ、職員の指揮監
督、管理体制、欠員補充対策が具体的に提案さ
れている場合は９点とする。

調理従事者の体制整備

6.4
地元雇用促進及び労
働環境の整備に関す
る考え方

提案者として市へのアピールされた提案が評価
できる場合は１～10点の範囲で点数をつける。

食物アレルギー対応食への体制について、具体
的に提案されている場合は６点とする。

10
調理技術向上に対する教育・研修体制が具体的
に図られ、且つ、業務開始までの準備計画等が
具体的に提案されている場合は６点とする。

調理従事者の教育と
業務開始までの準備
計画

10
地元雇用計画や働きやすい労働環境の整備につ
いて具体的に提案されている場合は６点とす
る。

担当課 事業名 提供場所 業務履行期間 提案上限額（税込） 候補者

学校教育課 野田市学校給食センター給食調理等業務 野田市学校給食センター 令和８年９月１日から令和13年８月31日まで 797,000千円以内 株式会社東洋食品


