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SUS製床下点検口600角（モルタル充填防水防臭型）

排水桝、SUSｸﾞﾚｰﾁﾝｸﾞ（SUS阻集かご付）

回転窯ﾋﾟｯﾄ、排水桝、SUSｸﾞﾚｰﾁﾝｸﾞ（阻集かご付）

SUS縞鋼板t=3.2（一部4.5）すきまふさぎ

SUSｸﾞﾚｰﾁﾝｸﾞW=250 細目
（SUS阻集かご付）

SUS排水溝（溝巾20）、排水桝、SUSｸﾞﾚｰﾁﾝｸﾞ

鋳鉄製MH蓋600φ（防水・防臭)

1,450 1,000 1,700 4,720 1,275 925 2,175
175300

S=工事名

DATE

No.図　名

1/120（A1)

（仮称）野田市学校給食センター新築工事
 1/240（A3)

8

真空冷却機用室外機

プレハブ庫冷凍機

室外機設置位置検討要
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厨房工事 平面図 A-147

B6-3 B7-2

油庫

米荷受室

器具洗浄室3

皮むき室

根菜保管室

更衣室

総合盤

事務室

書庫

給湯室
職員ﾄｲﾚ（男）

職員ﾄｲﾚ（女）

PS

PS

倉庫

準備室1

器具洗浄室2

検収室

食品庫

PS

卵処理室

雑品庫

準備室3

洗米室1

洗米室2

米庫
炊飯室

焼物揚物調理室

和え物調理室

和え物加熱室

DW

洗浄室

回収前室

特別洗浄室

厨芥処理室

廃棄庫

洗剤庫

物品庫

配送前室

機械室

AD

AD

AD

AD

AD

AD

ADAD

AD

ADAD

AD

AD

AD

AD

AD

AD

AD

AD

AD

AD

AD

AD

AD

AD

AD

AD

AD

AD

AD

AD

PS

EPS

AD

AD

玄関ホール

風除室

前室1

前室2

煮炊き調理室

冷凍室2

冷蔵室2

冷凍室1

冷蔵室1

冷蔵室3

AS

AS

SS

SS

SS

配送員前室

配送員控室

肉魚下処理室

AD

AD

AD

AD

特別食調理室

AD

廃棄室

肉魚荷受室

野菜荷受室

器具洗浄室1

計量室

野菜下処理室

ﾌﾟﾗｯﾄﾌｫｰﾑ

AD

（11人）
EV

EPS

階段下物入

配送員ﾄｲﾚ

コンテナ室

上部排煙口 上部排煙口 上部排煙口 上部排煙口

AD

MH

ﾎﾟﾝﾌﾟ室

消 消

消

消

消

消

消

消

消

消

消

消
消

消

消

準備室2

MH

消

屋内消火栓

消

上部排煙口

上部排煙口

階段下物入

調理員階段1調理員階段2

（女）

調理員ﾄｲﾚ前室

調理員ﾄｲﾚ
（男）

調理員ﾄｲﾚ

（女）

（女）

（男）

調理員ﾄｲﾚ

（女）

（女）

消（置型）


